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T SUPPEN-MIN.

. CREMA DI POMODORO Tomatencremes uppe 6,00

CREMA DI ARAGOSTA Hummercremesuppe (aus Hummerpaste) 6,00

CREMA DI PORCINI Steinpilzcremesuppe 6,00 l@m
CREMA DI AGLIO Knoblauchcremesuppe 6,00 .

_ SALATE

J e INSALATA PRIMAVERA Gemischter Salat mit Ei 7,50

\ ~ INSALATA SERAFINO Gemischter Salat mit Fetakiise und Ei 9,50 4

% "~ INSALATA CON TONNO Gemischter Salat mit T hunfisch und Ei 9,50 *

INSALATA FATTORIA Gemischt, m. gegr. Hihnchenbrust und Ei 15,00

__|RUCOLA AI FEGATINI  Hihnchenleber mit Senf-Honig-Dressing 14,00
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ANTIPASTI (ENTREE) VORSPEISEN

BRUSCHETTA mit Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch 3,00
CARPACCIO DI MANZO  Hauchdiinn, dazu Parmesan und Rucola 15,00

ANTIPASTO ITALIANO  bunte Vorspeise nach Art des Hauses 16,00

~. LUMACHE AL FORNO Schnecken in Kriuterbutter 10,00
MOZZARELLA CAPRESE auf Tomaten, Basilico und Olivendl 9,00 S —
FUNGHI ALLA GIOTTO Champignons m. Spinat-Gorgonzola 12,00

' PARMA & MELONE Honigmelonen mit Parmaschinken 16,00
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INSALATA MARINARA marinierte Meeresfriichte auf S.
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PASTA AL POMODORQ (mit Tomatensofe)

SPAGHETTI NAPOLI mit Tomatensofie 9,50
SPAGHETTI BOLOGNESE  mit Tomaten-Fleischragout 12,00 3
SPAGHETTI AMATRICIANA Speck, Zwiebeln, Tomaten 11,50 |

SPAGHETTI PUTTANESCA, Sardellen, Napoli, Kapern, Knoblauch 11,50
SPAGHETTI ALLA ,,SERGIO“,Thunfisch,Napoli,Kapern,Knoblauch 13,00

PASTA CREMOSA (mit Sahnesofe)
- SPAGHETTI GAMBERETTI Shrimps, Knoblauch, Cherrytomaten 13,50

.._n-"""""""r-'—_'—u-“---— =

- SPAGHETTI CARBONARA gekochter Vorderschinken und Ei 11,50
SPA GHETTI DONGIOVANNI Rindergeschnetzeltes, Champignons 14,00 _:;i
%w SPA GHETTI AL POLLO Hiihnchenbrustfilet, Champignons 13,00 5
PASTA MIT OLIVENOL g
- SPAGHETTI-AGLIO-OLIO-PEPERONCINO Scharf 11,00
f.%PA GHETTI AL PESTO mit Basilikumsofe und Pinienkernen 11,00 i
';%"PA GHETTI MARINARA  mit Meeresfriichten 14,50 {
FETTUCCINE- TAGLIATELLE \
FETTUCCINE VALENTINO Lachsfilet, Hummercreme, Sahne 15,00
FETTUCCINE CON SCAMPI mit Hummerkrabben, Knoblauch 16,50 %5
FETTUCCINE ,, ALBA,, mit Steinpiizen, Triiffelol, Sahnesofie 16,00 o
LINGUINE TARTUFO mit Parmesan-Triiffel-Créeme 16,00 .~ .
PENNE (Kurze Nudeln
““PENNE ALL’ARRABBIATA Tomaten, Zwiebeln, Scharf 10,00
PENNE ORIENTALE mit Curry-Ananas-Sahnesofe 12,50 ﬂmﬂ%
GNOCCHI AL GORGONZOLA (sahnig) 13,50 '
. HAUSGEMACHTE SPEZIALITATEN ;
;Sé"‘“lASAGNE ALLA BOLOGNESE 12,50 |

CANNELLONI DELLA NONNA (Omas Rezept)

&
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PlZZ A

PIZZA MARGHERITA mit Mozzarella auf frischen Tomaten

PIZZA SALAMI mit Pizza Salami (Plockwurst)

PIZZA SERAFINO Fetakise, Spinat, Knoblauch

PIZZA VEGETALE  Spinat, Artischocken, Paprika, Mais, Knobi

PIZZA PROSCIUTTO mit gekochtem Vorderschinken

PIZZA MISTA gek. Schinken, Salami, Champis, Peperoni

?ﬁ PIZZA HAWAIT gek. Vorderschinken, Ananas

PIZZA MAFIOSA Gorgonzola, Feta, Salami, Knoblauch

m&PIZZA wDIAVOLO*  Fetakiise, Salami, Knoblauch Scharf
PIZZA 4 FORMAGGI Mozzarella, Gorgonzola, F eta, Parmesan

f PIZZA CALZONE gefullt mit Schinken, Salami, Champignons

PlIZZA TONNO mit Thunfisch und Zwiebeln

PIZZA GAMBERETTI mit Shrimps, Cherrytomaten, Knoblauch

e g T e M e,

PIZZA MARINARA  mit verschiedenen Meeresfriichten

%  p17ZA PARMA Parmaschinken, Parmesan, Rucola

9,50
10,00
12,00
11,00
11,00
11,50
12,00
13,50
14,00
14,00

13,50

13,00
14,00

14,50

14,50
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} HWEINEFLEISCH (Beilagen Pommes und Kaisergemiise) =™
MILANESE (paniertes Schnitzel)

SCALOPPA VOM GRILL (ohne Panade)
SCALOPPA HAWAII, gek. Schinken, Ananas, Mozzarella

SCHWEINEFILETS (Beilagen Brokkoli und Kroketten)
MEDAILLIONS VOM GRILL, dazu Kriuterbutter

SALTINBOCCA, Medaillons mit Parmaschinken in Butter-Salbei
MEDAILLIONS AL GORGONZOLA in Gorgonzola-Sahnesofie

MEDAILLIONS AL PEPE VERDE  mit Griinpfeffer-Sahne

RUMPSTEAK VOM GRILL

' RINDERFILET VOM GRILL

MEDAILLIONS AI PORCINI mit Steinpilze-Sahne
RINDERSTEAKS (Beilagen: Brokkoli und Kroketten)

Wird grundsiitzlich Medium serviert, auf Wunsch auch English oder Durch_

mit Krdiuterbutter

RUMPSTEAK BOSCAIOLA gebratene Champignons und Zwiebeln

mit Krduterbutter

RINDERFILET PORCINI mit Steinpilzen in Sahne-Rahmsofe

| RINDERFILET AL PEPE mit Griinpfeffer in Sahne-Rahmsofe

GRILLTELLER ALLA CASA,

POLLO—HAHNCHENBRUST (Beilagen Pommes-Kaisergemiise)
POLLO ALLA GRIGLIA, vom Grill mit Kriuterbutter

dazu Rostiecken

POLLO BOSCAIOLA mit gebratenen Champignons-Zwiebeln
~ POLLO ORIENTALE  mit Curry-Ananas-Sahnesofe

FISCHGERICHTE

NORW: LACHS VOM GRILL mit Salzkartoffeln und Salat
NORW: LACHS AUF SPINAT mit Salzkartoffeln und Salat

.+ SCAMPI VOM GRILL
£
SCAMPI AL FORNO

(Salatbeilage)

in Knoblauch-Weins-Krdiutersofe

18,00
20,50

18,50
22,50
22,50
22,50
22,50

24,00
26,00
28,00
29,50
29,50
26,00

16,00
19,00
19,00

20,50




DESSERT-EISBECHER

I''l R A M I S U Rémische Gotterspeise
ZABAJONE AL CAFFE Weinschaumcreme Spezialitiit
GELATO MISTO Vanille, Schoko, Erdbeereis
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| GELATOTARTUFO mit Eierlikor und Sahne
& ¥
/[ |EISCAFFE—-VANILLE Kaffee, Vanilleeis, Sahne
 |HEISSE HIMBEEREN auf Vanilleeis und Sahne

APFELSTRUDE L Warm serviert, Vanilleeis Sahne

-'“r_'.-#'

ITAL. AUSSCHANKWEINE AUS DIV. REGIONEN

{ 14 121
FRASCATI SECCO aus romischer Land, trocken. 5,50 9,00
PINOT GRIGIO nordlicher Riesling, trocken 5,50 9,00

FRIZZANTINO perlender siifier Wein 5,00 8,00
N ROSATELLO Rosé aus Ober-Mittelitalien 5,50 8,50
LAMBRUSCO Perlender siifier Rotwein 5,50 8,50

ROSSO CASA regionaler Rotwein, trocken 5,00 8,00
CHIANTI] Toscana, -Emilia- Romagna 5,50 8,50

. WEINSCHORLE weiff oder rot 0,2L. 4,50

6,00 )
5,50
5,00
GELATO CON PANNA Vanille, Schoko, Erdbeereis, Sahne 5,50
SCHWEDEN-BECHER Vanille, Apfelmus, Eierlikir, Sahne 6,50

5,50
4,50
5,00
6,00

I
15,00
15,00
14,50
14,50
1450 wub
14,00
15,00




